
 Curriculum vitae

INFORMAZIONI PERSONALI Scoccia Marcello

Via F. Cascione 4, 18100 Imperia (Italia) 

3389707268    

marcello.scoccia@gmail.com 

Sesso Maschile | Data di nascita 08/03/1963 | Nazionalità Italiana 

POSIZIONE RICOPERTA Consulente per selezione e acquisti settore oleario

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

2017–alla data attuale Consulente per la selezione e acquisti nel settore oleario
▪ Selezione di oli e materia prima

▪ Responsabile del blend

2012–2016 Responsabile blend e selezione oli
Deoleo S. A. (Spagna) 

▪ Responsabile del blend

▪ Responsabile della selezione oli di oliva

2012–alla data attuale Vice Presidente Tecnico e Responsabile
▪ Nomina nel Consiglio ONAOO come Vice Presidente Tecnico e Responsabile "Scuola per 

Assaggiatori Professionisti di oli alimentari di oliva"

2007–2012 Direttore acquisti
Minerva/Sasso Spa, Voghera (Italia) 

▪ Direzione e selezione acquisti

▪ Selezione oli

2006–2012 Vice Presidente Vicario
▪ Nomina Consiglio ONAOO come Vice Presidente Vicario

2000–alla data attuale Capo Panel
▪ Capo Panel O.N.A.O.O.

2000–alla data attuale Docente O.N.A.O.O.
▪ Docente in corsi tecnici e professionali e master universitari sull'analisi sensoriali

▪ Relatore in convegni internazionali sull'olio di oliva e su analisi sensoriale

▪ Autore di pubblicazioni, articoli e libri sull'olio di oliva e sull'assaggio

1998–alla data attuale 
▪ Iscrizione Elenco Nazionale di Tecnici ed Esperti di oli di oliva vergini ed extravergini

1997–alla data attuale 
Abilitazione all'esercizio dell'attività di Capo Panel (oli vergini di oliva)
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1986 Assaggiatore Professionista olio di oliva
O.N.A.O.O., Imperia (Italia) 

1985–2007 Addetto al laboratorio chimico
Sasso Spa, Imperia (Italia) 

▪ Conoscenze ed esperienze nelle tecniche analitiche strumentali

▪ Approfondimento sulle conoscenze della produzione e sulla trasformazione degli oli di oliva

▪ Esperienza nell'esercizio della raffineria di oli di oliva

▪ Selezionatore di oli extravergini e formulazione blend

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

1976–1981 Diploma turistico-alberghiero
Istituto Di Istruzione Superiore Ruffini -Aicardi, Arma di Taggia (IM) (Italia) 

▪ Matematica, Italiano, Storia, Geografia

▪ Tecniche di comunicazione e relazione

▪ Laboratori di accoglienza turistica

▪ Laboratori cucina

▪ Discipline giuridiche, economiche, aziendali

▪ Scienze degli alimenti

▪ Lingue straniere (francese, inglese, spagnolo)

COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre italiano

Lingue straniere COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

inglese A2 A2 A2 A2 A2

spagnolo B1 B1 B1 B1 B1

Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue 

Competenze comunicative ▪ Buone competenze comunicative acquisite durante la mia esperienza di consulente

Competenze organizzative e
gestionali

▪ Costante lavoro di coordinamento con realtà imprenditoriali ed istituzionali sia italiane che estere

Competenze professionali ▪ Approfondimento in sede e con viaggi mirati nel Mediterraneo e nei Paesi di altri emisferi, selezione
e blend degli oli

▪ Audit di qualità nei principali frantoi del Mediterraneo

▪ Audit di qualità nella tracciabilità degli oli di oliva

▪ Sviluppo di nuovi prodotti nel mercato oleario in sinergia con il marketing

▪ Studi sulla stabilità della materia prima e sui blend degli oli extravergini di oliva

▪ Esperto di mercati oleicoli internazionali

Competenze digitali AUTOVALUTAZIONE
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Elaborazione
delle

informazioni
Comunicazione

Creazione di
Contenuti

Sicurezza
Risoluzione di

problemi

Utente base Utente base Utente base Utente base Utente base

Competenze digitali - Scheda per l'autovalutazione 
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